Das christl-ABC flir guten Geschmack prasentiert:

-

R

V..J
D S—
d

“  wile LAK 60

fiir langere Frische und Haltbarkeit
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GewiirzTechnologie



www.christl.cc

LAK 60 - Flussiges
Frischhaltemittel

Einsetzbar bei Brilhwurst, Convenience, Kochpokelwaren

Deutliche Verbesserung der Haltbarkeit
Sicherheit fiir die Produkte

Optimal und leicht zu dosieren

Kann individuell eingesetzt werden
schnell und flexibel

Hat keinen sauerlichen Geschmacks-
einfluss auf die Endprodukte

Ist im PH-Wert neutral
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Erhéltlich als: 25 kg Kanister oder
1.300 kg Palettentank

Keimentwicklung bei frischen Briihwiirsten mit Kochsalz gesalzen gekiihlt gelagert bei 4°C mit und ohne LAK 60

mit LAK 60 3%
-------------- ohne LAK 60
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5,00 entspricht 100.000 Keimbildende Einheiten / g Brithwurst (KbE/qg)
8,00 entspricht 100.000.000 Keimbildende Einheiten / g Brithwurst (KbE/g)
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Wenn Sie mehr Informationen wiinschen,
kontaktieren Sie uns einfach: office@christl.cc
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