
wie Wild

Das christl-ABC für guten Geschmack präsentiert:

G e w ü r z T e c h n o l o g i e
Christl AG
Gewerbeweg 41, FL 9493 Mauren
T +423/370 20 90, F +423/370 20 91
office@christl.cc

Christl Gewürze GmbH
Gewerbepark Ost 5, A 5141 Moosdorf
T +43(0)7748/324 80-0, F DW 10
office@christl.cc

 für guten Geschmack präsentiert:

   AKTUELL

christl führt Ihnen vor, 
was das ABC für guten 
Geschmack bringt.

christl hat schon viele innovative Produkte auf 
den Markt gebracht. Die Rolle des Vordenkers und 
Vor“schmeckers“ hat uns nun zum ABC für guten 
Geschmack geführt. 

Jeder Buchstabe steht für eine individuell abgestimmte 
Gewürzmischung, die Ihre hochwertigen Produkte 
verfeinern und veredeln, ohne den ursprünglichen 

Charakter zu verändern. Es kommt eben auf die 
Raffinesse an. 
Durch individuelle Gewürzlösungen entstehen 
einzigartige Produkte – und einzigartige Produkte 
schaffen attraktive Verkaufschancen.

Am besten, Sie testen und beginnen mit W wie Wild, 
wie Wohlgeschmack, wie Wunschgewürz. 

G e w ü r z T e c h n o l o g i e

Wenn Sie mehr Informationen über unser christl-ABC für guten Geschmack und unsere 
individuellen Gewürzlösungen wünschen, kontaktieren Sie uns: office@christl.cc 
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Kostengünstige Produktion

Lange Haltbarkeit

Artgerechter Geruch 

und Geschmack

Halali, die Jagd ist 
eröffnet!

.
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Das freut den Waidmann, das freut den 
Konsumenten. Denn die Wildzeit sorgt für einen 
abwechslungsreichen Speiseplan. Man ist „wild“ 
auf Reh, Hirsch, Fasan, Ente, Hase. 

Und nachdem Ihre Kunden sich bei der Qualität des 
Fleisches oder der Würste ganz auf Sie verlassen, 
vertrauen Sie auch Ihrem Gewürz-Know-how. 

Gemeinsam mit Ihnen entwickelt christl Ihr ganz
persönliches Gewürz ABC für guten Geschmack. 
Damit geben wir Ihnen ein einzigartiges Verkaufs-
argument in die Hand. Mit wildgerechtem Geruch und 
Geschmack. Mit schöner und glänzender Saucenfarbe. 

Die perfekte sinnliche Präsentation ist mehr als der 
halbe Verkaufserfolg. W wie Waidmann’s Heil!

Geeignetes Produkt als Übergang 

von der Grill- zur Herbstsaison 

Schnell und ohne viel Aufwand 

zu produzieren

Gute Kundenbindung

Neues Produkt zum Jagdbeginn

Geschmacklicher Unterschied zu den 

bestehenden Produkten

Keine Geruchsverbreitung im Betrieb 

Schöne und glänzende Farbe der Sauce

Keine Geschmacksveränderung 

über Jahre

Kleiner Vorgeschmack auf den guten Wild-Geschmack: Kleiner Vorgeschmack auf den guten Wild-Geschmack:

Wildpfeffer Sauce Prof i 
Die Vorteile: 

.Kostengünstige Produktion Keine Geruchsverbreitung im Betrieb 

Wildpfeffer Sauce Prof i Wildwurst Salsiccia Hubertus
Die Vorteile: 
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